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Volksschule Maurer Lange Gasse 2011-2015
Kollegium Kalksburg 2015-2020
Hans Mandl Berufsschule 2020-2023

Wahrend der Lehrzeit hatte ich die Moglichkeit in allen Bereichen der Produktion
von SiBwaren wertvolle Erfahrungen zu sammeln. Nun liegt mein
Hauptaufgabenbereich in der Ausfertigung von Torten und anderen Desserts.

Mein Name ist Valentina Otzelberger, im Alter von 10 Jahren habe ich die Liebe
zum Backen entdeckt. Schon als Kind war ich von den Einflissen und Reaktionen
der verschiedenen Rohstoffe wahrend der Herstellung von StBspeisen regelrecht
fasziniert. Recht schnell habe ich entdeckt, dass sich vor allem meine Kreativitat mit
diesem besonderen Beruf sehr gut ausleben lasst. Die Herstellung von essbaren
Kunstwerken, stellen fir mich eine wahnsinnige Freude und Herausforderung
zugleich dar.

Neben dem Backen liebe ich es meine Kreativitat auch beim Malen entfalten zu
kénnen. AuBerdem koche ich auch leidenschaftlich gerne.
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Far mich ist das Konditorhandwerk regelrecht essbare Kunst, bei der man seiner
Kreativitat freien Lauf lassen kann. Zudem erfahrt man vor allem im internationalen
Austausch immer wieder neue Techniken und Herstellungsarten.

Was begeistert mich an
meinem Beruf?

Der Beruf bietet sehr viel Abwechslung und lasst einem genug Mdéglichkeiten zur

Motivation fir junge Weiterentwicklung und Weiterbildung (auch auf internationaler Ebene). Bei diesem
Leute, meinen Beruf zu Handwerk lasst sich die eigene Kreativitat sehr gut ausleben. Als Zuckerbacker:In
erlernen besteht die Mdglichkeit sich immer wieder selbst herauszufordern und eigene

Kreationen zu zaubern.

Die nachste Zeit mdchte ich vor allem nutzen, um mich in meinem Beruf
Berufliche Zukunft weiterzubilden und neue Erfahrungen zu sammeln, damit ich Gber mich
hinauswachsen kann.

Seit meinem 12. Lebensjahr fordere ich mich gerne bei nationalen und
internationalen Tortenwettbewerben (Herstellung von Zucker und
Schokoladeskulpturen) heraus. Hier eine Auflistung der wichtigsten
Auszeichnungen:

2017 1. Platz Motivtortenwettbewerb (Kuchenmesse Wels)
Sonstiges 2018 Cake and Bake Germany (Gold)
(Wettbewerbe, ...) 2018 Cake International Birmingham (Gold/3. Platz)

2019 Cake and Bake Germany (Best in Show Junior)

2019 Cake International Birmingham (Gold/2. Platz)

2021 Cake International Birmingham (Gold/1.Platz)

2021 Italy International Cake Show (Gold/1. Platz)

2022 My Cake Friedrichshafen (Best in Category)

2023 Vienna Junior Cake Master
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